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Canape environs 60 piec
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- Chiffonade dé (ftiffpa sur cake%m olives
\ . Ny A /N | L&
-Chevre, figue'surpain de aluxneix
-Saumon fumé;~concombre surminizblini
-Foie gras, mangue-abricot sur brioche
-Fromage, tomate sur cake a la tomate
-Délice de saumon, oeuf de gruite et feve de soja sur pain polaire

-Fromage au curry et crevettesmarinée sur pain spécial®aux graines

-Thon, cép,ges et olives noir’sur pain de mie y)
-Courgettéét fromage de brebis sur pain mie a la tomate

Fine chgrc,uteri'(_a -

(Fabricatipn mggson') :

- Quenelle de veau ex{uise
-Boudin blanc nature,
-Boudin blanc aux morilles’
-Boudin blanc au borto
-Galantine de volaille auxca
-Pressé de canard au chgblis=.  1980eig
-Terrine de foie grés auxfigﬁ‘q‘fs@(g.so les 100gr
-Jambon persillé ay foie-gfas .
-Pate croite de porcelet’
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¥*

22.00 le kg
17.00 le kg
21.00 kg
17.80 le kg

Sis* 18.901ekg
N>

20.904e kg

20.90 le kg
S

L)
-Fondant dg chapon au chablis et ses morilles

-Coeur filet de boguf en cipfjte sauce morilles

-Magret farci aux confits d’échalotes, saﬁ%ﬁfcr&tiére

LY 90.00
. A /piece
-CGhapon entler.decoupe fargiprét a ch%'lﬂfer sauce to:estlere B

Entrees chaudes :

/ . ,*, o o °

- Douzaine d’escargots belle grosseur, pur beurre maison 9.50 la dz
-Tourte de pintade au} morilles =
-Ris de veau a la creme aux morilles et champignon%s 14.90 /pers
-Bouchée a la reine, quenelles de veau el champ.ignons frais 8.80 /pers
) 9.50 /pgrs
0 /pers
ers

-Paté chaud a I'ancien champignons des bois
-Coquille saint jacques de la Baie de S.omme
-Gassolette de lotte aux saint jacques sauce homardin

°
9.90 /pers

Viandes, Volailles
Cuisines maison :

13.50 /persi

§$§0 /pers

13.50 /pers

ST

3

Menu 1 Gourmand :
N
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- Pressé de canard au.chablis,
foig gra o sur pain d’épices

‘ - Papilotte de la mer
ERY PR T ) (A
~ Paveé de dinde ep confit, jus réduit
/ % . auporto - %

2
- Gritiné robe des charhps,

° .gourmandise de marrons,
_ poélée de champignons

28.00€

par pers

un 2 Menus

ue comgiander




&WMW@W@;M'

2027-2022

*

%

\J

[
{
|

Menu 2 Prestige :

¥
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- Carpaccio truite fumee,

N2 . ine de foie
aux figues,’
- balloti e volaille aux cassis

Reservation au °

© 06.08.62.63.76
danielphdn@@wan?doo.fr
ol R
www.traiteurchone.fr
R & "
52190 Vaux Sdus Aubignﬁgt |
N K

* Depuis 1991 a votre service,

40 ans d’e%rience passionneée dans le metjer. qL
Toutes suggestions de votre part sera étu.diée.

° ] . % *
- Croustade de lotte rotie
aux saint jac:que§is
et quenelles sauce homardine
”}é’ o

* Fondant de ché%n aux.morilles

" - Gratiné robe des champs,

ﬁ‘ourmandﬁgge desmarrons, 4
poelée de -champignon$
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