
Menu Festif à 33€r

- Pre!§é de cqnord à

I'ormognoc.

- Filet lieu noir snocké

ou chompogne.

- Dodine de pintode

forcie, bolets et cèpes.

- Poêlée pommes de

têrrê rotte rôlies, mé-

longe foreslier el mor-

rons éluvés.

Meru Gourmand 38€

Dânicl

06.08.62.63.76
Où

6
)

2425 202ô

- Duo foie gros moison ou

Porto, corpoccio de lruite

fumée.

- Cossoletle soint iocques,

cobilloud rôti, quenelles

souce crustocé.

- Fondont de chopon ou

choblh souce morille.

- Poêlée pommes de terre

rottea rôlies, mélonge fo-

reslier et morrons éluvés.

Troilèul Choné voui pr65ênle
ses meilleurs vcux!



-Ris dercâu i la cièmc àux
morilles ct champisnons

])oùchée à h r.inc, gùcncl-
lcs dc vc^u er chàmpignons

rillÈ

18,00

€./

Doüzâin d'escarAots bcllc 9,80€ /
gro$euf Pc§

18,80€/

9,80€ /

r6tÎéËn ides:

. Coqrill. sâiDr jacqùes {.1e lâ 10,80€

'Qùcnclcs dc veaù 25€00lc ks

- Foic srus au porro 14,50€ tcÉ

100 gr

- Jamboû persillé rù tuie$â§
9,80€/pers

.Coqtillc cn hellsùc de üùke
saumonéc.rq€ttu, mayonnaise

10€50 /pers

Cas$lcttc saint ji.qücs ct
crl,illard muce homanlinr

. Filcr licu noilsrâ.k nu

- Filci d. rùitc saumonée à

5,60€

Aoéritifr

. Pâiù srrp1he âu différentes

Foie sns, jâmbon seûano,

molse de È)ison, rruire tunéc-

80 krasrs tnviDn

Entrées chaudesr

13,80 /

12,80€

11,80€

. Filet de tnrite saumonée en 12,80€

kNlle sauce qémcns. â l'a. /Pe$

Viandesr

Léeumee:

15,80
E/

96,00

€ piè

13,80
e/

- Pâré châud à l'âôcien.e iux 11,80€
.bâmpia,rn$ /pd.

I
t


